
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hoe houd ik de appels en peren uit elkaar? 

Bakkerijtechniek kopen is geen dagelijkse bezigheid. De techniek gaat vooruit maar ook uw 

bakkerij is aan veranderingen onderhevig. Niet alle leveranciers bieden hetzelfde en ook niet 

allemaal de oplossing voor uw vraag. Hoe houdt u dit uit elkaar en weet u dat u dat koopt 

dat bij uw wensen past? 

 

Bij de aanschaf van bakkerijtechnieken of –machines begeleidt TenBa u, door eerst goed kritisch te 

inventariseren wat uw wensen zijn. TenBa brengt dit in kaart, ook in relatie tot uw assortiment, 

capaciteit en behoefte. Na de inventarisatie stelt TenBa een Programma van Eisen op. Dat kan variëren 

van één blad met uitgangspunten tot een uitgebreide omschrijving inclusief productspecificaties,  

-maten, -foto’s et cetera. Met die uitgangspunten dienen alle aanbieders hetzelfde aan ú aan te bieden. 

 

Professioneel 

TenBa vergelijkt voor u de binnengekomen offertes met de uitgangspunten. Niet iedere aanbieder biedt 

hetzelfde aan en machines kunnen onderling verschillen. Bij de leveranciers wordt dan de ontbrekende 

informatie opgevraagd zodat u een goed vergelijk krijgt van alle offertes. TenBa zorgt ervoor dat de 

technische specificaties vergelijkbaar zijn en uw uitgangspunten worden aangeboden. Indien nodig 

worden er referentiebezoeken met u afgelegd en de techniek in uw bakkerij tekening verwerkt.  

 

TenBa vergelijkt en adviseert, maar ú beslist met uw eigen prijs/kwaliteit norm. 

 

 

 

 

U beslist zelf over uw eigen  

prijs/kwaliteit verhouding 

 

Offerte advies voor 

bakkerij technieken 

 


